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Dieses Menu ist ein Lobes-Lied an die Schweizer Ktiche. Wir wollen traditionelle
Schweizergerichte und Produkt neu interpretieren und Ihnen die Chance geben, die
Schweizerkuche neu zu entdecken. Also machen Sie sich auf den kulinarischen Weg

der Schweiz.

Siedfleischcarpaccio-vom Schwarzenberger ‘Bergrind
mit Fruhlingszwiebel-Vinaigrette
(CHF 18.50)

KEKKX

Geschmorie ‘halbshaxe

auf Spargel-Mascarpone-Risotto und Gemuse

(CHF 39.50)

KEKKX

Erdbeer-Mille- Feuille
mit Vanillecreme
(CHF 14.50)

Menu komplett CHF 69.50

Alle Preise sind in CHF und inkl. 8.1% MWST



Roaali-hlasaiker

Enirecote ,, double”

ab zwei Personen
Tellerservice in zwei Gangen
Rinds-Entrecotefacher auf Sauce Béarnaise
GemdUsevielfalt
Beilage nach Wahl

54.50
pro Person

Schwarzenberger Pfannensteak

Schweins-Steak ca. 250 g
garniert mit sautierten Pilzen, Speck und hausgemachter Krauterbutter
Rostikroketten und Gemusevielfalt

36.50

Chréach Cordon blew - 1000 Gramm

Pommes-Frites

5450
fUr eine Person




‘Poulet im Chorbli

(ca. 25 Minuten)

Poulet komplett

Gemischter Salat

*kk*x

%2 Poulet
mit hausgemachter Spezialsauce
Pommes-Frites

29.50

Poulet nature

%2 Poulet natur
mit hausgemachter Spezialsauce

19.50

Fitness- Poulet

% Poulet

mit diversen Salaten garniert
und hausgemachter Spezialsauce

27.50



Talte Vorspeisen

Tatar vom Schwarzenberger Bergrind
mit Toast und Butter

Scharfe nach Ihrem Wunsch

mit Cognac

Siedfleischcarpaccio vom Schwarzenberger Bergrind
mit Frahlingszwiebel-Vinaigrette

Salate

Bunter Blattsalat
mit French-, Italienne- oder Balsamico-Dressing

Gemischter Salat
mit French-, Italienne- oder Balsamico-Dressing

Frahlingssalat an Fruhlingszwiebel-Vinaigrette
mit gebratenen Morcheln und Spargeln

22.50

+5.00

18.50

9.50

11.50

17.50



Warme Vorapeisen

Offenes Ravioli 19.50

mit Spargel- und Morchel-Cremesauce

Frittierte Zwiebelringe im Knuspermantel| 11.50

mit Tartar-Sauce

Kleine Portion Spargeln 19.50

dazu Sauce Hollandaise oder Vinaigrette

mit Portion Schinken +5.00

mit Portion Rohschinken +7.00
Hausgemachte Suppen

Tagessuppe 8.50

fragen Sie unseren Service

Spargelcremesuppe 11.50
mit Prosecco und Thymiancroutons

Barlauchcremesuppe 13.50
mit Morchelschaum



Tleischgerichte

Schweins-Schnitzel 36.50
gefUllt mit Spargeln im Ei gebraten
Barlauch-Risotto und GemuUsevielfalt

Tatar vom Schwarzenberger Bergrind 34.50
mit Toast, Butter, Salat

mit Cognac +5.00
Rinds-Entrecote - 300 Gramm 46.50

an Sauce Hollandaise mit Fruhlingszwiebeln
Fruhlingskartoffeln und Gemuse

Geschmorte Kalbshaxe 39.50
auf Spargel-Mascarponerisotto
und Fruhlingsgemuse

Poulet-Frihlings-Saltimbocca (CH) 31.50
Pouletschnitzel mit Barlauch und Schwarzwaldschinken
auf Spargelrisotto mit Mascarpone



TFischgericht

Pochierte Schwarzenberger Forellenfilet 38.50
an Barlauchrahmsauce, Fruhlingskartoffeln und Gemuse

Fleischlose Gerichle

Offenes Ravioli 29.50
mit Spargel- und Morchel-Cremesauce

Spargelrisotto 26.50
mit Mascarpone, Cherrytomaten und Spinat

Saisonaler GemuUseteller 28.50
Frihlingskartoffeln

Portion Spargel 29.50
mit Fruhlingskartoffeln
dazu Sauce Hollandaise oder Vinaigrette

mit Portion Schinken +5.00
mit Portion Rohschinken +7.00
Alle Gerichte sind auch nur mit Salat erhaltlich -3.00

Kleine Portionen -4.00



,urchig ond quet”

Cordon bleu vom Schwein
mit Pilatusblickkase von der Chlistei-Kaserei Werthenstein
Pommes-Frites, Gemusevielfalt

Cordon bleu vom Kalb
mit Pilatusblickkase von der Chlistei-Kaserei Werthenstein
Pommes-Frites, Gemusevielfalt

Schweins-Schnitzel Champignonrahmsauce
Butternudeln, Gemusevielfalt

Schweins-Steak Krauterbutter
Pommes-Frites, Gemusevielfalt

Schweins-Schnitzel paniert
Pommes-Frites, Gemusevielfalt

Kalbs-Schnitzel paniert
Pommes-Frites, Gemusevielfalt

Zurich Geschnetzeltes vom Kalb
Champignon an luftiger Rahmsauce
und knuspriger Butterrosti

Kalbs-Leber

Krautersauce mit Zwiebeln, Knoblauch
und knuspriger Butterrosti

Schweinsbratwurst mit Zwiebelsauce
mit knuspriger Butterrosti

Alle Gerichte sind auch nur mit Salat erhaltlich
Kleine Portionen

34.50

42.50

31.50

32.50

31.50

41.50

41.50

35.50

23.50

-3.00
-4.00



Hausgemachte Desserts

Coupe Romanoff
Erdbeeren mit Vanilleglace

Erdbeer-Mille-Feuille

mit Vanillecreme

Caramel-Chopfli

mit Rahm und Fruchten

Riesen-Rossli-Meringues
mit Vanille- und Erdbeer-Glace dazu Rahm

ohne Glace mit Rahm

Verlangen Sie auch unsere Coupe-Karte

13.50

14.50

9.50

13.50

12.50



Zubereitung

Unsere Produkte werden fur Sie sorgfaltig, leicht und
schonend verarbeitet wie auch kreativ zubereitet.

Lieferanten

Bauernhof Langerlen, Schwarzenberg
Bauernhof Vogel, Schwarzenberg

Backerei Lotscher, Schwarzenberg

Bachmann, Malters

Chlistei Kaserei Werthenstein

Zuger Frischkase AG

Dhyrberg (alteste Lachsraucherei der Schweiz)
Mundo Rothenburg

Frisco Findus

Prodega, Kriens

Deklaration Herkunft Fleisch

Kalb: Schweiz

Schwein:  Schweiz

Geflugel:  Schweiz

Rind: Schweiz, Sidamerika

Fische: Schweiz

Deklaration von Allergenen

Uber Zutaten in unseren Gerichten, welche Allergien oder Intoleranzen auslésen
konnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Offnungszeiten

Montag, Dienstag, Freitag, Samstag 08.00 bis 23.30

Mittwoch und Donnerstag Geschlossen
Sonntag und Feiertage 08.00 bis 22.00
Preise

Alle Preise sind in CHF und inkl. 8.1% MWST

Wir winschen Ihnen guten Appetit



